RISERVA

Lagrein Gries RISERVA

Ein rubin- bis dunkelgranatroter
Wein mit vollem, samtigen,
leicht herben Geschmack.
Ausbau: 12 Monate im Barrique-
fass mit Sdureabbau. Im Geruch
angenehm, betont sortentypisch
nach Schokolade (oder Brunelle),
Kirschen, Pflaumen, Veilchen.
Zu Wild, Federwild, dunklem
Fleisch, Kise.

EUFORIUS

Cuve¢ aus Lagrein-Cabernet-
Merlot, Einzelausbau im
Barriquefass fiir 12 Monate.
Tiefrubinrote Farbe, Geruch
intensiv nach Waldbeeren,
Weichselkirsche, leicht nach
frischem Gras. Voller, runder und
samtiger Geschmack. Zu Wild,
allen kréftigen Fleischgerichten,
Kase.

ALLURE, Sauvignon

Feiner, leicht aromatischer Weif3-
wein mit griinlichgelber Farbe,
intensiv grasigem Geruch und
frischem, rassigem Geschmack
mit Aromen von griinem Paprika,
Holunder, Stachelbeeren,
Sellerie, Brennessel, Cassis. Im
Holzfass ausgebaut. Zu Spargel,
Zwiebelsuppe, Schnecken, Fisch
oder als Aperitif.

Blauburgunder RISERVA
Rubin bis Granatrot in der Farbe,
im Geschmack rund, voll und
anhaltend. Ausbau: Im
Barriquefass fiir 12 Monate.
Geruch angenehm, intensiv,
sortentypisch, nach
Weichselkirsche, Himbeeren,
Brombeeren. Zu rotem Fleisch,
Wild, Kise.

AUREUS

Trauben werden bis Anfang
Februar getrocknet, dann erfolgt
Pressung. Ausbau teilweise im
Barrique. Farbe ist tief goldgelb
mit Bernsteinreflexen, exotische
Fruchtaromen und elegante
Edelfaultone, leichter Geruch
auch nach Honig und Karamellen,
im Geschmack sehr intensiv, siif3,
fiillig und voll. Zu Génseleber-
pastete, siien Speisen, als Digestif.

* Unsere Spitzenweine bieten wir Ihnen im Programm unserer RISERVA-Weine an.
Hier wurde die hochste Kunst der Weinbereitung angewandt: die Weine werden nach
traditioneller altbewihrter Form in Eichenféssern ausgebaut und gelagert. Verschiedene
ausgewihlte Sorten und Jahrgénge reifen auch in Barriquefédssern.

Das Priadikat RISERVA erhalten jene Qualitéten, die 2 Jahre gelagert wurden.
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